
GARNYRAI

Briuselio kopūstai | pancetta šoninė |
rudo sviesto ir duonos trupiniai 

Sviestinės pupelės | porų compote |
Ruginė duona su česnaku

Keptos „Dauphinoise“ bulvės | 
sūris „Viržinis“ 

Šefo ūkio mikrožalumynų salotos |
obuolių sidro acto gelis

Sodo pomidorų salotos | rūkyta
grietinė | svogūnų laiškai

Avokadas | čili-pistacijų padažas |
citrusinis kosho
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UŽKANDŽIAI

KARALIŠKO KRABO SUMUŠTINIS
Brioche duona | kukurūzų tyrė |
vėžiagyvių Hollandaise padažas

RIFEŠERIO IR MĖLYNPELEKIO 
TUNO CRUDO
Lietuviški obuoliai | kosho | pomidorų
sultys

ELNIENOS CARPACCIO
Kepta gelteklės šaknis | saulėgrąžų
kremas | kalėdinių prieskonių sirupas

LIETUVIŠKO RŪKYTO UNGURIO FILĖ
Bulvių salotos | morkų tyrė | petražolių
pudra | rūkytos silkės ikrai

VERŠIENOS ČIOBRIALIAUKĖ
Sodo pomidorai | kaimiška grietinė | 
pomidorų vanduo

ŠEFO ŽALUMYNŲ ŪKIO SALOTOS
Naminis minkštasis sūris | 
juodųjų alyvuogių tapenade | 
trumų padažas

BARAVYKŲ CONSOMMÉ
Baravykai | bulviniai birbyzai | šakninių
daržovių julienne

PAGRINDINIAI PATIEKALAI

SAUSAI BRANDINTA STERKO FILĖ
Daržovių perlai | Vin Jaune padažas

KEPTOS JŪROS ŠUKUTĖS
Kaštainių tyrė | vėžiagyvių-persikų’
padažas

MENKĖS FILĖ CONFIT
Rehidratuotų grybų padažas | 
salierų šaknų humusas

ĖRIENOS NUGARINĖ SU KAULU
Krienų–spanguolių tyrė | savojos kopūstai|
žalieji žirneliai

JAUTIENOS FILĖ
Degintų žiedinių kopūstų kremas | 
XO padažas

KEPTAS SMAILIAGŪŽIS KOPŪSTAS
Pastarnokų kremas | sūris „Viržinis“ |
veganiškas demi-glace padažas

BARBARISINĖ ANTIENOS FILĖ
Rauginti kopūstai | GHV medaus ir vyšnių
padažas | kraujinės dešros kremas

DESERTAI

PISTACIJŲ BOMBA
Abrikosų confit | kardamono
 sėklų ledai

VENECIJOS KARNAVALO TIRAMISU
Savojardi biskvitas | maskarponės
putėsiai | kavos karamelė

ŠEIVAMEDŽIO ŽIEDŲ PARFAIT
Yuzu gelis | sablé trupiniai

2025 M. ŽIEMA
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WINTER 2025

DEAR GUEST

SIDE COURSES:

Brussels sprouts | pancetta 
lardons | brown butter crumbs

Butter beans | leek compote | 
rye-garlic bread

Fried Dauphinoise potatoes | 
Viržinis cheese 

Chef‘s garden microgreen salad | 
apple sider vinegar gel 

Local heirloom tomato salad | 
smoked sour cream | spring onions 

Avocado | chili-pistachio
 dressing | citrus kosho 
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MAIN COURSE: 

DRY-AGED PIKE-PERCH FILLET 
Root pearls | Vin Jaune sauce

ROASTED SCALLOPS 
Chestnut purée | peach-shellfish sauce 

CONFIT COD FILLET
Rehydrated mushroom sauce | celery hummus 

FRENCH RACK OF LAMB
Horseradish-cranberry purée |
savoy cabbage | sweet peas 

BEEF FILLET STEAK 
Roasted cauliflower cream | XO Sauce 

ROASTED POINTED CABBAGE 
Parsnip cream | Viržinis cheese | 
vegan demi-glace jus 

BARBARIE DUCK FILLET
Sauerkraut | cherry & GHV honey
sauce| black pudding purée

SWEET COURSES:

PISTACHIO BOMB                          
Apricot confit | cardamom ice cream 

VENETIAN TIRAMISU                        
Savoiardi biscuit | mascarpone
mousse | coffee caramel

ELDERFLOWER PARFAIT                     
Yuzu gel | Sablé crumble  
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STARTERS:

KING CRAB SANDWICH
Brioche | sweetcorn purée | 
shellfish Hollandaise 

RED SNAPPER & BLUEFIN TUNA TORO                                     
Lithuanian apples | citrus Kosho | 
crushed tomato juice 

VENISON CARPACCIO                        
Roasted salsify | sunflower 
seed purée | christmas jus

LITHUANIAN SMOKED EEL FILLET 
Potato salad | carrot purée | parsley
dust | smoked herring caviar

PAN-FRIED VEAL SWEETBREADS                   
Heirloom tomato | sour cream | 
tomato water 

CHEF’S HERB GARDEN SALAD                     
Homemade cheese | black olive tapenade |
truffle dressing 

CEP MUSHROOM CONSOMMÉ                            
Lithuanian forest mushrooms | Potato
dumplings | Root vegetable julienne
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