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Gerg dieng! Sis tas apie musy meniu:

Gyvename ir kuriame pagal sezong, todél virtuvéje atsiranda tai, kg tuo metu mums
dovanoja gamta. Nuo jauny pumpury ir laukiniy Zoleliy iki fermentuoty darzoviy ar i3
serbenty $aky gaminamo aliejaus.

Tikime, kad geram patiekalui uztenka vos keliy ingredienty, kurie kalba patys uz save.
Mus jkvepia Siaurés virtuvés principai, vietiniy tkiy produktai, bei vaikystés
prisiminimai. Visa tai susitinka vienoje lekstéje, tad leiskite skoniams papasakoti savo
istorijg.

UzkandZiai

Mieliné spurga | krapai / plaktas sviestas | 6
Austrés nr. 2 I rabarbary sultys / marinuoti egliy pumpurai | 10
Koji vaflis | ikrai / plakta grieting / krapai | 12
Jautienos tartaras | Zagareélis / krapy emulsija / mikroZzalumynai | 15

Rﬁkyqu upéquis | grikiy krepselis / marinuota kaliaropé | 10

JZanga
Smidrai ir krevetés | bisque padazas / perile | 15
Vistienos kepené|iq pGté | juodieji serbentai / karamelizuoti svoginai / brioche bandelée | 14
Crudo | tunas / upétakis / hamachi | 22
Sukuteés ceviche | rabarbarai / serbenty $aky aliejus / pomidory sniegas | 16
Salta burokéliy sriuba | kefyro ledai | 10

Kepto varkés sirio salotos | zalios braskeés / sari granola | 16

Rimti reikalai
Rostbifas | sodrus kauly sultinio padazas / juodyjy serbenty alus | 32 J
Iberico $nicelis ant kaulo (dviems) | agurkéliai / krapai | 35
Erienos $onkauliai | chimichurri padatas / falumynai / uogos | 28
Virtinukai | kepti grikiai / migdoly pienas / grybai | 18

Kepta grilyje Zuvis | Sios savaités laimikio teirautis aptarnaujanéio personalo

Pastiprinimui
Jaunos bulveés | sviestas / zalumynai | 5
Broccolini | lazdyno riesuty dukkah | 7
Morkq iesmelis | fermentuoty slyvy glazara | 5
Grybq ieSmelis | sojos ir medaus glazara | 7
Agurkeliy salotos | krapai | 5

Saldziai ir laimingai
qukq strio pyragas | juodasis $okoladas / miso | 9
BGH‘O]O $okolado ganasas | karamelizuoti pieno milteliai / vy3nios / degintas morengas | 9
Medutis | plikytas kremas / grietinés ledai / aguonos | 9

* |nformocijos apie pofiekom sudéfyie esandius o|ergenus arba nefo|erovimq
sukelian¢ias med¥iagas ir GMO, teiraukites aptarnaujancio personalo.

Taikome 10% aptarnavimo mokestj nuo 8 svediy.
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Hey there!l A few words about our menu:

We live and create with the seasons, allowing nature to shape what finds its way
into our kitchen. From young buds and wild herbs to fermented vegetables and
oil crafted from blackcurrant branches, each ingredient reflects a specific
moment in time.
We believe great dishes need only a few ingredients — as long as they are given
the chance to speak for themselves.
Inspired by Nordic culinary principles, produce from local farms, and memories
from childhood, we bring these influences together on every plate. The rest of
the story is told through flavour.
Snacks
Donut | dill / whipped butter | 6
Oysi‘ers no. 2 | rhubarb juice / marinated spruce sprouts | 10
Koji waffle | roe / whipped sour cream / dill | 12
Beef tartar | rosette / dill emulsion / microgreens | 15

Smoked trout | buckwheat tartalette / marinated kohlrabi | 10

Starters
Asparagus and shrimp | bisque sauce / shiso | 15

Chicken liver paté I black currants / caramelised onions / brioche bun I 14
Crudo | tuna / trout / hamachi | 22

SCCI”OpS ceviche | rhubarb / currant branch oil / tomato snow | 16
Cold beetroot soup | kefir ice cream | 10

Grilled curd cheese salad | green strawberries / savory granola | 16

Mains
Roast beef | jus sauce / black currant beer | 32 J
Iberico schnitzel on bone (for two) | cucumbers / dill | 35

Lamb ribs | chimichurri / greens / seasonal berries | 28
Dumplings | buckwheat / almond milk / seasonal mushrooms | 18
Grilled fish | ask your server for the catch of the week

Sides

New potatoes | butter / herbs | 5
Broccolini | hazelnut dukkah | 7

Carrot skewer | fermented plum glaze | 5

Mushroom skewer | soy and honey glaze |7
Cucumber salad | dill |5

Sweet treats
Basque cheesecake | dark chocolate / miso | 9
White chocolate ganache | caramelised milk powder / cherries / burnt meringue | 9

Honey CCIl(e | pastry cream / sour cream ice cream / poppy seeds | 9

* Information about dishes which may contfain 0||ergens or substances
causing intolerances and GMO, ask your serving staff.

10% service chorge will be added to the groups of 8 guests or more
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VELYVUJUY PUSRYCIY MENIU (11:00-15:00)

Gerq dieng! Sis tas apie misy meniu:

Patiekaly vizualinis santirumas atspindi minimalistinés skandinaviskos
virtuves filosofijg. Gaminame i$ sezoniniy ir vietiniy produkty: meésos, Zuvies,
$akniniy darzoviy bei pieno produkty. Mus jkvepia Siaurietiski restoranai ir
brity pub‘ai, kuriy inspiracijos ¢iasuskamba vietinémis natomis.

Masy $efai kuria Zemiskus, taciau rafinuotus patiekalus, |eisdgmi Jkalbeti”
ingredienty ypatybéms. Kviec¢iame pasimégauti autentiskais Siaurés regiono
skoniy sgskambiais.

Sumustiniai

Sumustinis su kepta jautiena, garstyciy padazu, comté sariu ir radicchio 16

Tuno sumustinis su marinuotais raudonaisiais svogiinais, ¢ederio sariu ir zalumynais 14

Sourdough duonos sumustinis su gryby kremu, karaliskosiomis kreivabudémis ir salotomis 13

Lekstes

Pusryciy lekste: plakta kiausiniené, sadytas upétakis, sourdough duong, 15

plaktas sviestas, $vieZios salotos

.Danish plate”™ sourdough duona, plaktas lietuviskas sviestas, 10

saris i$ Lietuvos Ukiq, minkstai virtas kiauSinis, sezoniné uogiene

.Crépes” lekste: 3 / 5 lietiniai su grietine ir ikrais bei sezonine uogiene /15

Rimti reikalai

Bulviy vaflis su sadytu upétakiu, krapy ir grietinés kremu bei mink3tai virtu kiausiniu 15

Kreminé gryby ko3é su be luksto virtu kiausiniu ir saria granola 13

Dutch Baby - purus orkaitéje keptas blynas su traskia $onine, 15

be luksto virty kiausiniy ir laidkiniais ¢esnakais

Varskeéciai su citrininiu aguony kremu ir uogiene 12

Priedai

2 kepti arba be luksto virti kiausiniai 2,5  Sourdough duonos rieke 2

Sadytas upétakis 4,5  Plaktas sviestas 1

Soniné 3 Marinuotos darzoveés 4

Sviezios salotos 5  Saris i$ Lietuvos akiy 4

Kepta jautiena 6

Kava ir arbata Gaivieji gérimai

Juoda kava 3 Svie¥iai spaustos apelsiny sultys 5

Batch Brew (patiekiama su apelsino skiltele) 4 Avietiy limonadas 4

Cappuccino 4  Mimoza 9

Flat white 4 Nealkoholiné mimoza 9

Kava su pienu 4

Matcha latte 5

Arbata (earl grey /rooibos su uogomis / 4

Soleliy su kakava / méty) *Informacijos apie patiekaly sudeétyje esancius alergenus arba
netoleravimgq sukeliant¢ias med¥iagas ir GMO, teiraukites

Avizy arba pienas be laktozés 0,5 aptarnaujandio personalo.

Taikome 10% aptarnavimo mokestj nuo 8 svetiy.




BRUNCH MENU 11:00-15:00)

Hey there! A few words about our menu:

The visual simplicity of our dishes reflects the philosophy of minimalism inherent
in Scandinavian cuisine. We focus on seasonal and local ingredien’rs — meat,
fish, root vegetables, and dairy products. Our inspiration comes from classic
Nordic restaurants and British pubs, enriched with a local touch.

Our kitchen creates dishes that are simple yet refined, allowing the
ingredients to “speak for themselves” and reveal the authenticity of the
northern region.

Sandwiches

Roastbeef sandwich, mustard sauce, Comte cheese and radicchio 16
Tuna Sandwich, pickled red onion, cheddar cheese, greens 14
Toast with eringi mushrooms, salad and pickled red onion (vegetarian) 13

Plates

Scramble plate: scramble eggs (3 eggs), cured trout, sourdough, 15
butter, salad, cucumbers

Danish plate: sourdough slice, butter, local cheese, 10
soft boiled egg, seasonal jam

Crepes plate crepes (3/5), sour cream, lumpfish caviar, seasonal jam n/15

Mains & Sweet

Potato waffle with cured trout, dill cream and soft-boiled egg 15
Creamy mushroom porridge with poached egg and savoury granola 13
Dutch Baby - a fluffy oven-baked pancake served with 15
crispy bacon, poached eggs, and chives

Cottage cheese pancake, cream with poppyseeds, jam 12 J
Sides

Two Fried/Poached eggs 2,5  Slice of sourdough 2
Cured trout (50 gr) 4,5  Salty butter 1
Bacon (50 gr) 3  Pickled vegetables 4
Green salad 5  Local cheese (40 gr) 4
Roast beef 6

Coffee / Tea Soft drinks

Americano 3  Fresh orange juice 5
Batch Brew (we serve it with slice of orange) 4 Raspberry lemonade 4
Cappuccino 4  Mimoza 9
Flat white 4 Virgin mimoza 9
Black coffee with milk 4
Matcha-latte 5
Tea (earl grey / rooibos with berries / 4
herbal tea with cocoa mint and soba) * Information about dishes which may contain allergens or

' . substances causing infolerances and GMO,
You could change cow milk 0,5 ask your serving staff
to non-lactose or oat milk 10% service charge will be added to the groups of 8 guests or more




LETIEJI PUSRYCIAI

(11:00-15:00, darbo dienomis)

Gerg dieng,
Masy virtuvé - léto, sgmoningo ragavimo patirtis.

Vadovaujameés skandinavisku minimalizmu: maziau
triuk¥mo, daugidu skonio.

Kvie¢iame neskubéti ir pasimégauti.

Spurga su krapais ir plaktu sviestu

Sumustinis su kepta jautiena, garstyciy padazu,
comté siriu ir radicchio

Sourdough duonos sumustinis su gryby kremu,
karalikosiomis kreivabudémis ir salotomis

Kreminé gryby ko3é su be luksto virtu kiausiniu
ir sdria granola

Pusryciy leksté: plakta kiausiniené, sadytas upétakis,
sourdough duona, plaktas sviestas, $vieZios salotos

Dutch baby (orkaitéje keptas blynas) su kreminiu sriu,
be luksto virtu kiausinu, traskia $onine ir laiskiniais ¢esnakais

Varskéiai su aguony ir citriny kremu ir avie&iy dzemu

13

13

15

12

12

* Informacijos apie patiekaly sudetyje esancius alergenus arba netoleravimg sukelianc¢ias mediagas ir GMO,

teiraukités aptarnaujanéio personalo.

Taikome 10% aptarnavimo mokestj nuo 8 svediy.

_




SLOW BREAKFAST MENU

(11:00-15:00, weekdays)

Good day,
Our cuisine is a slow, mindful tasting experience.

We follow Scandinavian minimalism: less noise, more
flavour.

We invite you to slow down and enjoy.

Donut with whipped butter and dill 6

Roastbeef sandwich, mustard sauce, 16
comté cheese and radicchio

Mushroom sandwich with king oyster mushroom and salad 13

Creamy mushroom porridge with poached egg 13
and savory granola

Scrambled plate: scrambled eggs, cured trout, 15
sourdough, butter, salad

Dutch baby (oven baked pancake) with 12

cream cheese, poached egg, crispy bacon and chives

Cottage cheese pancakes with lemon-poppy seed cream 12
and raspberry jam

* Information about dishes which may contain allergens or substances causing intolerances and GMO,
ask your serving staff.

10% service charge will be added to the groups of 8 guests or more.

_




	Gerą dieną! Šis tas apie mūsų meniu:
	Gyvename ir kuriame pagal sezoną, todėl virtuvėje atsiranda tai, ką tuo metu mums dovanoja gamta. Nuo jaunų pumpurų ir laukinių žolelių iki fermentuotų daržovių ar iš serbentų šakų gaminamo aliejaus.  Tikime, kad geram patiekalui užtenka vos kelių ingredientų, kurie kalba patys už save.  Mus įkvepia Šiaurės virtuvės principai, vietinių ūkių produktai, bei vaikystės prisiminimai. Visa tai susitinka vienoje lėkštėje, tad leiskite skoniams papasakoti savo istoriją.

	Užkandžiai
	Mielinė spurga |                              | 6
	krapai / plaktas sviestas

	Austrės nr. 2 |                                                    | 10
	rabarbarų sultys / marinuoti eglių pumpurai

	Koji vaflis |                                    | 12
	ikrai / plakta grietinė / krapai

	Jautienos tartaras |                                                    | 15
	žagarėlis / krapų emulsija / mikrožalumynai

	Rūkytas upėtakis |                                           | 10
	grikių krepšelis / marinuota kaliaropė


	Įžanga
	Smidrai ir krevetės |
	bisque padažas / perilė

	| 15
	Vištienos kepenėlių pâté
	juodieji serbentai / karamelizuoti svogūnai / brioche bandelė

	Crudo |
	tunas / upėtakis / hamachi

	Šukutės ceviche |
	rabarbarai / serbentų šakų aliejus / pomidorų sniegas

	Šalta burokėlių sriuba |
	kefyro ledai

	Kepto varškės sūrio salotos |
	žalios braškės / sūri granola


	Rimti reikalai
	Rostbifas |
	| 32
	sodrus kaulų sultinio padažas / juodųjų serbentų alus

	Iberico šnicelis ant kaulo (dviems) |
	agurkėliai / krapai

	| 35
	Ėrienos šonkauliai |
	chimichurri padažas / žalumynai / uogos

	| 28
	Virtinukai |
	| 18
	kepti grikiai / migdolų pienas / grybai

	Kepta grilyje žuvis |
	Šios savaitės laimikio teirautis aptarnaujančio personalo


	Pastiprinimui
	Jaunos bulvės |                         | 5
	sviestas / žalumynai

	Broccolini |                             | 7
	lazdyno riešutų dukkah

	Morkų iešmelis |                                | 5
	fermentuotų slyvų glazūra

	Grybų iešmelis |                             | 7
	sojos ir medaus glazūra

	Agurkėlių salotos |           | 5
	krapai


	Saldžiai ir laimingai
	Baskų sūrio pyragas |                                | 9
	juodasis šokoladas / miso

	Baltojo šokolado ganašas |                                                                     | 9
	karamelizuoti pieno milteliai / vyšnios / degintas morengas

	Medutis |                                                   | 9
	plikytas kremas / grietinės ledai / aguonos


	Snacks
	buckwheat tartalette / marinated kohlrabi

	Starters
	| 15
	Crudo |
	rhubarb / currant branch oil / tomato snow

	Cold beetroot soup |
	kefir ice cream
	green strawberries / savory granola


	Mains
	Roast beef |
	| 32
	jus sauce / black currant beer

	| 35
	| 28
	Grilled fish |
	ask your server for the catch of the week


	Sides
	Broccolini |                      | 7
	soy and honey glaze

	Cucumber salad |        | 5

	Sweet treats
	White chocolate ganache |                                                             | 9
	caramelised milk powder / cherries / burnt meringue

	Honey cake |                                                           | 9


