NICK T NORA

NICK & NORA REKOMENDUOJA
MAZI KASNIAI

NORA ALYVUOGES (V)
Marinuotos alyvuoges su Zolelemis

7 EUR

BULVIY TRASKUCIAI SU TRUMAIS
Naminiai traskas bulviy traskuciai, pagardinti kmyny
druska ir frumy majonezo pod(ﬁu

7 EUR

TRIUFELIY POPKORNAI (V)
SvieZiai spraginti kukurazai, op|ie‘ri frumy sviestu ir
potborsfyfi lietuvitku brandintu kiefuoju sariu

2 EUR
SILTIEJI KASNIAI

BULVINES MINIATIUOROS
MafZieji bulviy paploteliai, kepti iki tragkumo ir
patiekiami su jasy pasirinktu pagardu:

SU SONINES SPIRGUCIY PADAZU
tradicinis, sotus skonis modernioje formoje

SU SILKES KAPOTINIU

Svelniai sarus ir gaivus derinys

SU PLAKTA UKISKA VARSKE (V)

|engvos, kreminis variantas su évieZiomis Yolelémis

SU MISKO GRYBY PAGARDU
aromatinga ir soti misko derme

Papildomi priedai: $onines spirguciy padazas,
silkes kapotinis, plakta akiska varske, migko
gryby pagardas

11 EUR




NICK T NORA

NICK & NORA REKOMENDUOJA

RUGINES DUONOS DUETAI
Tamsi, kepta ruginé duonelé su kanapiy seklomis
ir posirinkfu pogordu:

SU MISKO GRYBAIS (V)
aromatingi misko grybai, patiekiami su $velniu trumy
majonezu ir $vieZiais alumynais

SU KARAMELIZUOTA SONINE

karamelizuota rakyta $onine su dZiovinty pomidory kremu
ir naminiu marinuotu agurkeliu

SU RUKYTA SKUMBRE

$velnus rakytos skumbres kremas, pagardintas gaiviu
obuoliy geliu ir ¥aliuoju krapy aliejumi

1T EUR
DALINIMOSI LENTOS

BRANDINTY SURIY LENTA
Rinktiniai lietuviski ir europietigki sariai, patiekiami su
nataraliu medumi, skrudintais riesutais, tradiciniu
obuoliy sariu bei naminiu obuoliy dZemu

15 EUR

MESOS DELIKATESY LENTA
Premium klases brandintos mésos, patiekiamos su
firminemis marinuotomis darfovemis, gradetomis
garsty&iomis ir trakia skrudinta duona

15 EUR
NICK & NORA LENTA

PILNAS MENIU




