
Ši mėsa augo laisvėje – Urugvajaus pievose.
Kur galvijai juda tiek, kiek nori. Valgo tai, ką duoda žemė. 
Ir auga lėtai. Taip auga ir skonis – gilus, sodrus, tikras.

Mes išsirinkome šią mėsą ir sukūrėme vieną patiekalą. 
Nes vienas geras kepsnys yra daugiau nei pakankamai.

BROND – mėsa verta ženklinimo.

Glazūrą1. 3. Garnyrą

19.9 €  

Asian-style:
saldžiarūgštis su švelniu aitrumu

Bourguignon-style:
sodraus, klasikinio skonio

BBQ–American-style:
saldus, dūminis

2. Padažą

Desertai

Gėrimai

Raudonas vynas
Pinot Noir
Grenache
Zinfandel

Putojantis vynas
Cremant 
Cava Rose
Pet Nat

Rožinis vynas

Syrah

8.5 €
6 €
8 €  

8.5 €
9 €
7 €  

9 €
  

Gaivieji gėrimai
Gazuotas vanduo
Fritz Kola
Alain Milliat sultys
Alain Miliiat limonadai
Kombucha

Kokteiliai
Gin n’ Tonic
Aperol Spritz
Old fashioned
Negroni
Lemongrass
Gimlet

Baltas vynas
Pinot Grigio
Vermentino 

9.5 €
7.5 €
 

Alus

Penki mazgai
Keturi vėjai
Bėganti kopa

Kranas svečias

6 €
6 €
6 €  

9 €
10 €
11 € 
11 €  
10 € 
10 € 

5 €
5,5 €
5 € 
7.5 € 
6 €  

Vienos minutės kepimo 
Black Angus steikas 100 gr.

Keptos krevetės8 € 8 €

BROND salotos 8 €  

Pasirink:

BLACK ANGUS STEIKAS
IS URUGVAJAUS  200 GR. 
   Bulvės be ribų

Degintas sūrio pyragas 7 € Ledai su vyšniomis ir morengu 7 €

ikonomis pažymėti gėrimai tinka 
prie pasirinktos glazūros

For Engl ish version

arba imk gryną...

Kimchi
tradicinė

Žaliosios salotos 
su rūkyto sūrio padažu

Rauginti agurkai
su medumi ir grietine

Piccalilli kalafiorai
traškūs ir marinuoti

Mac & cheese kroketai 
su chorizo

Kepti burokėliai
ožkos sūris ir svogūnų džemas

8 €

5.5 €

4 €

5.5 €

4.5 €

4 €

Česnakinis sviestas

Pipirinis

Pomidorų - trumų

Aioli

1.5 €

2 €

1.5 €

prie ste iko:

pr ie bulvyč ių: 1.5 €

5.5 €

(nugarinė)

Informaci ja apie alergenus

x €


