
XVII amžiuje šioje vietoje liepsnojo krosnys, kuriose iš bronzos gimdavo
didingi, skambantys varpai. Šiandien čia ir vėl karaliauja ugnis.

Mūsų virtuvės širdis – gyva ugnis ir tradicinė baskų grilio technika.
Sujungėme Viduržemio jūros regiono lengvumą, laukinius ugnies
pabučiavimus ir istorinę vietos energiją. Kiekvienas patiekalas – tai
pagarba ugnies stichijai, kuri kadaise lydė bronzą, o šiandien kuria skonį.

UGNIES IR LAIKO ISTORIJA



PINCHOS 

ENTRANTES 

Kantabrijos ančiuviai

Iberico kroketai

Vilkešerio ceviche

Didžiosios krevetės a la Brasa

14 €

8 €

18 €

17 €

17 €

Brandinta jautiena, salsa verde, ančiuviai, ispaniška duonelė.

Ispaniškos duonos skrebučiai, pomidorų salsa, kantabrijos ančiuviai.

Braškių gazpacho, melionai, agurkai.

Laukinės Viduržemio jūros Carabineros krevetės nuo griliaus, žolelių ir citrinų sviestas.

Menkių ikrų kremas
Rūkytų ikrų kremas, šviežios daržovės.

14 €

Antienos spurgos 11 €

Fritura de Mariscos
Kalmarai, midijos, jauni aštuonkojai.

16 €

Brandintos jautienos tartaras

Ispaniškas iberico kumpis, panceta curada. 

Kvietinės spurgytės su jautiena ir foie grass 12 €

Krevečių karpačio 16 €
Guindilla salsa, marinuoti svogūnai ir bazilikų chimi churri.

Porų aioli.



DE LA PARRILLA 

Pulpo ala Brasa

29 €

35 €
Žarijose kepti aštuonkojo čiuptuvai, žolelių sviestas, pupelės,
chorizo dešra, vyšniniai pomidoriukai, bisque.

Dorada a la Parrilla   

Brandinta antiena 22 €

Pollo a la Brassa (½)
Grill viščiuko puselė. 600 g.

17 €

Žarijose kepta laukinė dorada.

Bronza special
Klausti aptarnaujančio personalo.

CARNE  

Jautienos antrekotas (USA) 100 g.

31/35 €

24 €

Jautienos išpjova (Argentina) 150/200 g.

Jautienos antrekotas (Argentina) 100 g. 14 €

Jautienos nugarinė (Argentina) 100 g. 13 €



PARA COMPARTIR

SALSAS 

Romesco

Jaunos bulvytės su mėtomis ir vištienos
sultinio emulsija

Grill brocolini su romesco padažu ir migdolais

8 €

8 €

9 €

3 €

3 €

Bronzos naminės bulvytės su trumų aioli

Miško grybai su česnakais ir petražolėmis 9 €

Piquilo paprikos su confit česnaku 11 €

Chimi churri

Salsa verde 3 €

3 €Pedro Jimenez

Šviežios pomidorų salotos su melionų
ir Queso de Burgos sūriu

8 €

LOS POSTRES

9 €
Baskų sūrio pyragas su rabarbarų kompotu
ir kinrože

DESERTINIS VYNAS

10 €Graham's 10 Year Old Tawny Port
Touriga Nacional, Touriga Franca, Tinta Roriz ir kt. | Portugal

8 €Bronza namų gamybos ledai

Marinuotų daržovių dubenėlis 8 €

Klausti aptarnaujančio personalo.
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