GASTROLES

Downtown

MAISTO MENIU

UZKANDZIAI

Juodieji ersketo ikrai su bulviniu vafliu 20,-
grietines kremas, plaktas citrininis sviestas su krapais

Brandintos jautienos iSpjovos tartaras 17,-
kreminis saris, naminiai Zagaréliai, vytinty pomidory kremas, Zoleliy aliejus, kaparéliais, putpeliy kiausinis

Seriolés sevice 16,-
laimas, kalendra, petrazoles, cili, laiskinis svogunas, braskes, traskus svogunai, salikornija

Kepta ruginé duona 7,5-
rukytas burokéliy sdrio padazas

Naminés alyvuogés su apelsinais 6,-
meduje ir balzamike marinuotos

Uzkepti jautienos kauly Ciulpai 12,-
c¢esnakas, aromatines Zolelés, naminis chimichurri padazas

Tigriniy kreveciy kokteilis 16,-
baby romaniniy saloty lapai, Marie Rose padazas su apelsiny sultimis, cili, laiskinis svogunas, melionas ir
upétako ikrai

Cezario salotos su vistiena/krevetémis 12/13,-
romainés salotos, pomidoriukai, Cezario padazas, DZiugo suris

Svieziy darzoviy salotos su grill jautiena 15,-
avinzirniy kremas, Zoleliy aliejus, alyvuogiy dribsniai

SRIUBA

Saltibarsciai 6,-
ozky sdris, jaunos bulvytes, putpeliy kiausinis

Zuviené Bouillabaisse 11,-
Zuvies sultinys, pomidory tyre, jaros gérybés


https://gurmane.lt/prancuziska-zuviene-bouillabaisse/

PAGRINDINIAI PATIEKALAI

Naminiai bulviy svilpikai 16,-
jautienos flank steikas, gryby padazas

Seriolés file 19,-
upétakio ikrai, baltojo vyno padazas, kale kopusty salsa, smidrai ir mélynyjy bulviy piure

Jdaryta vistienos krutinélé 16,-
kreminis suris, sauléje dZiovinti pomidorai, kimchi, Safranas, bulviy simtalapis, balto vyno ir brie surio
padazas

Ant groteliy keptas sumustinis 14,-
suris, jautienos skruostai, jalapenas, gruzdintomis bulvytés

Wagyu jautienos burgeris 18,-

brioche bandele, trumu majonezas, musy paciy mazai raugintais agurkéliai, pomidorai, svogunai, salotos,
svoguny dZemas su sonine, traskus svogunai, keptos bulvytes

Saldi bulve 14,-

baziliky pesto, salotos, Burata suris, naminiai dZiovinti pomidorai, kepti migdolai ir balzamiko perlai

Kariby dygliuotojo omaro uodega 55,-
topinamby piure, aromatizuotas sviestas, bulviy sienas ir kokosy piene blansiruoti Ziediniai kopustai

Jautienos steikas

su svieziomis darzoviy salotomis ir Zoleliy uZpilu su bananiniu svogunu ir agurku bei burokéliy tahini tyre
(karstas garnyras ir padazas pasirinktinai)

Brandinta iSpjova (Lietuva) 220 g 40,-
Flank steikas (Urugvajus) 200 g 30,-
Antrekoto steikas (Urugvajus) 200 g 32,-

Garnyrai prie steiky:
Uzkeptos baby morkytés

parmezano sdaris ir skrudinti migdolai

Traiskytos baby bulvytes

sviestas, trumy aliejus

Bulviy simtalapis

Ant griliaus keptos darzoves
kukurazai, baby cukinija, grybai, smidrai, saldieji pipirai ir vysniniai pomidoriukai

Padazai prie steiky:
Pipirinis/ Raudono vyno/ Chimichiuri



VAIKAMS

Varsketukai su trintomis braskemis ir grietine 1,-

Vistienos kepsneliai su bulvytémiis ir pomidory padazu T,-

Makaronai su grietinelé ir sviestu 1,-
DESERTAS

Dekonstruota mille-feuille fantazija 7,-

prancuziskas traskutis, maskarponeés ir balto sokolado kremas, braskiy tyre, sezoninés uogos

Desertas “Aviete” 8,-
avieciy tyres ir grietinélés putesiai, avieciy culis, biskvitas

Desertas “Kavos pupeleé” 8,-
pienisko Sokolado putésiai, angliskas kavos culis, kavos biskvitas

Naminiai ledai 6,-
3 rut. (skonio teirautis pas padavéjq)



	Žuvienė Bouillabaisse                                                                                                 11,-

